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APERITIF

HUITRES CHAUDES
POISSONS CRUS OU CUISINES
VIANDE BLANCHE CREMEE

IDEE GOURMANDE

ROTI DE VEAU AUX GIROLLES
FILET MIGNON AUX MORILLES
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CHABLIS I1ER CRU
VAUCOUPIN 2023

GEOLOGIE : KIMMERIDGIEN

AGE DE LA VIGNE : 30 ANS

GARDE : 5 - 6 ANS

TEMPERATURE DE DEGUSTATION :ENTRE I2 ET I3 °

VINIFICATION
Ce CHaBLIS IfFf crRuU, |O0% CHARDONNAY EST ISSU

D'UNE VINIFICATION TRADITIONNELLE SUR LIES
FINES EN CUVE INOX THERMOREGULEE.

&

Ce CHaABLIS I CRU VAUCOUPIN OFFRE UNE ROBE

DEGUSTATION

OR AUX COULEURS CHATOYANTES. LE VIN EST TRES
BRILLANT AVEC BEAUCOUP DE LIMPIDITE.

LE NEZ EST TRES AROMATIQUE AVEC UN cOTE
LACTE ET BEURRE ET DES NOTES EXOTIQUES DE
BANANE.

L’ATTAQUE EN BOUCHE EST TRES SOUPLE, PUIS
L'EVOLUTION SE FAIT SUR LA RONDEUR ET LA
VOLUPTE. LA BOUCHE DEVOILE DES NOTES
GOURMANDES DE FRUITS EXOTIQUES ET DE
BRIOCHE.

Ce CHaBLIS |*F CRU VAUCOUPIN EST TRES
ELEGANT, GENEREUX ET D'UN GRAND EQUILIBRE
GUSTATIF.



