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BAUDOUIN MILLET

ACCORD MET VIN

APERITIF
COQUILLAGES ET CRUSTACES
PoOISSONS GRILLES OU EN SAUCE

VIANDE BLANCHE CREMEE

IDEE GOURMANDE

FILETS DE ROUGET A LA COPPA
CROUSTILLANTE ET AUX ASPERGES
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CHABLIS 2023

GEOLOGIE : KIMMERIDGIEN

AGE DE LA VIGNE : 30 ANS

GARDE : 3-4 ANS

TEMPERATURE DE DEGUSTATION :ENTRE Il ET |2 °

VINIFICATION

Ce CHaABLIS, |O0% CHARDONNAY EST ISSU D'UNE
VINIFICATION TRADITIONNELLE SUR LIES FINES EN
CUVE INOX THERMOREGULEE.
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DEGUSTATION

CeE CHABLIS OFFRE UNE TRES BELLE ROBE OR
CLAIR CRISTALLIN AUX REFLETS VERTS.

LE NEZ EST RACE MARIANT MINERALITE,
FRAGRANCES FLORALES ET FRUIT DISCRET.

LA BOUCHE EST SOYEUSE, AMPLE ET TENDUE QUI
LIVRE SANS PARCIMONIE SES NOTES CISELEES.

LE VIN EST A LA FOIS JUTEUX ET PERCUTANT, UNE
REUSSITE.



