
CHABLIS GRAND CRU 

LES PREUSES 2023 

 
 

 

  vinificAtion 

Ce Chablis Grand Cru Les Preuses, 100% 

Chardonnay est issu d' une vinification 

traditionnelle sur lies fines en cuve 

inox thermorégulée. Aucun passage en 

bois pour révéler à 100% son terroir 

très marqué par les marnes et les 

calcaires du kimméridgien, riche en 

Exogyra Virgula, cette petite huître 

fossilisée. 

  dégustAtion 

La robe est d’une tonalité or vert. Elle 

est profonde et lumineuse. 

 

Le nez est marqué par la minéralité, il 

dévoile des notes de fruits secs. 

 

En bouche, ce Grand Cru offre de la 

rondeur avec des notes d’agrumes. Le 

palais est gras et riche. Une jolie acidité 

permet à ce vin d’offrir une bouche 

équilibrée et fine ; elle apporte aussi la 

vivacité et la longueur recherchées 

dans un Chablis Grand Cru. 

 

Puissance et minéralité le caractérisent. 

 

Accord met vin 

Foie Gras 

Cuisses de grenouilles 

Huîtres 

escargots de Bourgogne 

Poissons 

idee gourmAnde 

  
Huîtres grillées, pamplemousse et poivre de 

cayenne 

 

 

 géologie : Kimméridgien 

 age de la vigne : 40 ans 

 garde : 6 - 7 ans 

 température de dégustation : 

entre 12 et 13 ° 

 


