BAUDOUIN MILLET

INTENSEMENT
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B/ UDOUIN MILLET

CH/BLIS GRAN
Les PR

ACCORD MET VIN

Foile Gras

CUISSES DE GRENOUILLES
HUITRES

ESCARGOTS DE BOURGOGNE
PoissonNs

IDEE GOURMANDE

HUITRES GRILLEES, PAMPLEMOUSSE ET POIVRE DE
CAYENNE

CHABLIS GRAND CRU
LES PREUSES 2023

GEOLOGIE : KIMMERIDGIEN

AGE DE LA VIGNE : 40 ANS
GARDE : & - 7 ANS
TEMPERATURE DE DEGUSTATION :
ENTRE I2 ET I3 °
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% VINIFICATION

Ce CHaBLIS GRaAND CRU LEs PrReEuUsEs, |00%
CHARDONNAY EST ISSU D'UNE VINIFICATION
TRADITIONNELLE SUR LIES FINES EN CUVE
INOX THERMOREGULEE. AUCUN PASSAGE EN
BOIS POUR REVELER A |[0O0O% SON TERROIR
TRES MARQUE PAR LES MARNES ET LES
CALCAIRES DU KIMMERIDGIEN, RICHE EN
ExocYrRaA VIRGULA, CETTE PETITE HUITRE
FOSSILISEE.

,

DEGUSTATION

LA ROBE EST D'UNE TONALITE OR VERT. ELLE
EST PROFONDE ET LUMINEUSE.

LE NEZ EST MARQUE PAR LA MINERALITE, IL
DEVOILE DES NOTES DE FRUITS SECS.

EN BoucHE, ce GRAND CRU OFFRE DE LA
RONDEUR AVEC DES NOTES D’AGRUMES. LE
PALAIS EST GRAS ET RICHE. UNE JOLIE ACIDITE
PERMET A CE VIN D'OFFRIR UNE BOUCHE
EQUILIBREE ET FINE ; ELLE APPORTE AUSSI LA
VIVACITE ET LA LONGUEUR RECHERCHEES
DANS UN CHaBLIS GRAND CRuU.

PUISSANCE ET MINERALITE LE CARACTERISENT.



